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Bien ancré dans la culture frangaise, I'apéritif
est bien souvent un moment sacré : tant pour la
convivialité et le partage, que pour (r)éveiller
les papilles. 90% des frangais affirment
« faire I'apéro » au moins 1 fois par semaine !
Notre Apéro est ainsi né de la volonté de
s’inscrire dans cette tradition francgaise et de
la perpétuer, en proposant des boxs clé en
main, garnies de produits savoureux.

Notre Apéro, c’est le nouveau service de livrai-
son de produits apéritifs premium et triés sur
le volet, dans toute la France. Des apéros alliant

tradition et nouveautés, pour répondre aux
envie de tous les palais : de 'amateur au fin
connaisseur, en passant par les végétariens,
les carnivores, et méme les enfants.

Notre Apéro, c’est aussi et surtout la garantie
de moments de convivialité et de partage entre
amis ou en famille : aux oubliettes les courses
de derniére minute ! Toutes les boxs apéritives
Notre Apéro sontimaginées pour se faire plaisir,
et faire plaisir & ses convives.
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DES
-ORMULES
APERITIVES

Notre Apéro propose

5 formules apéritives,

pour tous les golts et
toutes les envies, lesquelles
mettent a I’lhonneur

les incontournables

de I'apéro: fromage,
charcuterie, légumes
apéritifs a croquer...

Tous les produits proposés sont
frais, coupés, et présentés
dans des colis soigneusement
- et généreusement -

préparés le jour-méme.

Les 4 formules permanentes
sont ponctuellement
complétées par des boxs
originales, imaginées selon
les temps forts de 'année
et la saisonnalité.

La box contient un bon pain bio de Patrick
Gomez, de la charcuterie (paleta iberica,
lomo, chorizo, bellota, salchichon bellota),
du fromage (comté 18/24 mois, rotin
de chévre, mozzarella fumée, tomme
de Savoie), des légumes & croquer
(carottes, choux-fleurs, radis rose, tomates
cerises, sauce césar), des chips Thaas, et
des abricots et raisins secs.

La box contient un bon pain bio de Patrick
Gomez, du fromage (comté 18/24 mois,
un rotin de chévre, de la mozzarella fumée,
de la tomme de Savoie), des légumes
fraicheur & croquer (carottes, choux-fleurs,
radis rose, tomates cerises, sauce césar),
des Chips Thaas, et des abricots et raisins

secs.
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La box comprend un bon pain bio de Patrick
Gomez, de la charcuterie (paleta iberica,
lomo, chorizo, bellota, salchichon bellota),
du fromage (comté 18/24 mois, rotin
de chévre, mozzarella fumée, tomme
Wde Savoie), des légumes & croquer
(carottes, choux-fleurs, radis rose, tomates
cerises, sauce césar) et des abricots et
raisins secs.

* Hors livraison

La box comprend un bon pain bio de
Patrick Gome, de la charcuterie (paleta de
cebo, fuet catalan), du fromage (fromage
de chévre, comté), des fruits et légumes
a croquer (batonnets de carotte fraiche,
tomates cerise, raisains noirs), et des bols en
dréche comestibles (houmous et houmous
de poivrons et de pleurotes).

* Hors livraison

La box est idéale pour se donne un coup de
boost (fuet catalan, paté nature, tartinade
houmous ou poivrons pleurotes, sardinade
ricotta et citron de toupine et cabesselle),
pour faire le plein de vitamines (olives vertes,
kalamata a I'huile d'olive de zyos, toasts
de baguettes mitonnées en provence de
picotti picotta), et pour se faire plaisir (billes
de gaufrettes du chef pdtissier Christophe
Adam).

* Hors livraison

— UNEBOXSURMESURE? —

ILEST ENFIN POSSIBLE
DE CREER SA BOX
OFFICE!

LE PRINCIPE ?

Une sélection ultra
personnalisée de ses produits
apéritifs et ses boissons favoris.
Ensuite, Notre Apéro s'occupe
de tout !
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Des produits
savoureux
et de qualite.

Notre Apéro attache une importance
particuliere a proposer des produits frais,
variés et riches en saveurs : ils sont tous
minutieusement sélectionnés chez des artisans
et producteurs locaux.

Notre Apéro soutient la consommation
engagée et responsable, en tenant compte
de la saisonnalité et de la provenance

des produits, pour une qualité optimale.

| AMANGER |

Le pain est soigneusement sélectionné a la boulangerie
du chef Patrick Gomez, lequel promet un savoir-faire
traditionnel et inégalable, ainsi que des recettes 100% bio.

La charcuterie provient la maison Gourmandis, pionniére pour
détecter la meilleure qualité de cochon noir, tout en conservant
I'authenticité du produit. C’est & la Fromagerie Goncourt que sont
choisis les fromages : tous sont fabriqués dans le respect des
traditions, et garantis sans arémes ou agents de texture. Quant aux
Iégumes a croquer, ils sont directement sélectionnés chez le primeur
en tenant compte de la saisonnalité.

ETABOIRE!

Pour accompagner les produits apéritifs, Notre Apéro
propose de la biére, du vin ou du jus de fruit. La Biére Gustave,
blonde ou ambrée, est artisanale et frangaise et sa
fabrication respecte les traditions brassicoles.

Les Vins du Cellier des Chartreux - le vin rouge «Chamasutra» (Merlot,
Syrah), le vin rosé « La nuit tous les chats sont gris » (Grenache), vin
blanc « Je donne ma langue au chat » (Gewurtraminer, Viognier), ou
encore vin blanc « Les débuscoeurs » - sont tous riches en saveurs et
accompagnent parfaitement les produits apéritifs. Pour les apéritifs
festifs, le champagne Velcarat séduit par son caractére puissant et
délicat. Les Jus de fruit des Filles de 'Ouest sont un subtil mélange de
fruit bio et d’eau finement pétillante : ils sont produit en France, 100%
naturel, sans ardmes ni conservateurs avec des fruits

méticu- leusement sélectionnés.
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