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1 BIERE ARTISANALE GUSTAVE 33CL
1 PATE DE CAMPAGNE NATURE DES
MIJOTEURS 100G
1 TARTINADE ARTISANALE POIVRON CURRY
DE LA MAISON POLINE
1 GRESSIN AUX GRAINES DE KALIOS   

1 SCHORLE  DES FILLES DE L'OUEST 33CL
1 CHIPS DE CLEMENTINE 100G
1 PATE A TARTINER DE LA MAISON COA
1 PETITE CONFITURE DE POTIRONS  PIMENTEE
40G
1 PETITE CONFITURE DE POIRE PIMENTEE 40G

DES CUBES DE THON A L'HUILE D'OLIVE ET AU
CITRON DE LA MAISON LIGNE MER 
1 SARDINADE 
1 TARTINADE ARTISANALE POIVRON CURRY DE LA
MAISON POLINE
1  GRESSIN AUX GRAINES DE KALIOS  
1 TABLETTE DE CHOCOLAT DE LA MAISON COA
1 BOUTEILLE DE PROSECO 
 

1 FUET CATALAN OU SAUCISSON SEC DE PICOTTI
PICOTTA 
1 TERRINE NATURE DES MIJOTEURS 100G
1 TARTINADE ARTISANALE POIVRON CURRY DE LA
MAISON POLINE
1  GRESSIN AUX GRAINES DE KALIOS  
1 TABLETTE DE CHOCOLAT DE LA MAISON COA
1 BOUTEILLE DE VIN ROUGE DES DUBOSCOEURS
 

1 PATE A TARTINER DE LA MAISON COA 
1 TABLETTE DE CHOCOLAT DE LA MAISON COA
1 BOCAL D'OLIVE DE KALAMATA DE KALIOS
1 CHIPS DE QUARTIER DE CLEMENTINE 
1  NOIX DE CAJOU AROMATISEES 
1 TARTINADE PATATE DOUCE VANILLE DE
MADAGASCAR 
1 BOUTEILLE DE CHAMPAGNE BRUT DUVAL LEROY
1 POT DE SEL A LA TRUFFE 40G 
 

1 NOIX DE CAJOU A LA TRUFFE
1 CREME DE TRUFFE
1 CONFITURE DE TOMATE VERTE PIMENTEE
1 COFFRET DE 4 PATES DES MIJOTEURS
1 TABLETTE DE CHOCOLAT DE LA MAISON COA 
1 PATE A TARTINER DE LA MAISON COA  
1 BOUTEILLE DE CHAMPAGNE BLANC DE BLANC
DUVAL LEROY
1 BOCAL D'OLIVE DE KALAMATA A L'HUILE
D'OLIVE
 



TABLETTE DE CHOCOLAT

FUET CATALAN

GRESSIN AUX GRAINES

BIERRE BLONDE 

PATE NATURE

CONFITURE DE POTIRON
PIMENTEE 40G

MELANGE COCKTAIL
APERO

CHIPS DE CLEMENTINE 

 

TABLETTE DE CHOCOLAT

MEZZE D'OLIVE KALAMATA

GRESSIN AUX GRAINES

PROSECO

PATE A TARTINER

SEL A LA TRUFFE

SAUCE A LA TRUFFE 

MELANGE COCKTAIL APERO AUX
HERBES 

CHIPS DE CLEMENTINE

OLIVE VERTE DE KALAMATA 

 

TABLETTE DE CHOCOLAT

MEZZE D'OLIVE KALAMATA A
L'HUILE D'OLIVE  

COFFRET DE 4 PATES  

CHAMPAGNE 

PATE A TARTINER

SEL A LA TRUFFE

SAUCE A LA TRUFFE 
BLANCHE 

CUBE DE THON A L'HUILE D'OLIVE
ET CITRON
 
NOIX DE CAJOU A LA TRUFFE 

CHOCOLAT TRUFFE CAPUCCINO

 + + 



La création de Maison Coa est partie d’une idée simple: proposer des
produits artisanaux, en favorisant un circuit court, une fabrication

française et en y apportant une dose de creativite digne des plus grands
chefs.

POLINE RÉINVENTE LE MONDE DES SAVEURS CONFITURIÈRES !
Vivez une expérience gustative unique grâce aux confitures de légumes




Une production française, locale et familiale ​
Nous voulons rendre accessible à tous le plaisir de manger de délicieux plats

cuisinés.
Notre engagement

​- Simple et bon!
- Une production artisanale de haute qualité.

- L'utilisation d'ingrédients français uniquement. 







Un vin qui s'accorde simplement avec l'instant.

Des vins bio dénichés dans notre terroir.
Sélectionnés avec passion et faits par des vignerons engagés.

Une démarche éco responsable de la vigne au verre.







Découvrez le meilleur du terroir grec et offrez-vous les
produits des plus grands chefs



Ligne mer est une conserverie familiale et artisanale
mettant en valeur le thon rouge “thunnus thynnus”

sous différentes déclinaisons, du pécheur au consommateur



L'apéro c'est sacré, nous on s'occupe des bons produits et vous
des copains pour les partager 

Une selection rigoureuse de delicieux produits made in Fance sans
colorants ni conservateurs

Palimex se spécialise dans l'importation, la transformation, le
conditionnement et la vente de fruits secs .

Elle met en valeur des produits de qualité supérieure en choisissant les
meilleures variétés, origines et grades et les plus gros calibres




Depuis 1992, Qualitalia importe et distribue auprès des épiceries fines,
des restaurants et des particuliers des produits gastronomiques

italiens.
Des antipasti aux confiseries en passant par les pâtes, les riz, les sauces,
les condiments, les huiles, les vinaigres, le fromage, la charcuterie et les

produits de la mer, Qualitalia sélectionne, dans toute l’Italie, ces
produits pour leur qualité et leur fabrication artisanale respectueuse

des traditions culinaires.



Marque familiale du patrimoine français, travaillant à l’art noble du
Champagne depuis des générations, la maison se projette dans un

futur de création et d’excellence,
des champagnes tout en finesse, légèreté et élégance.

 Des champagnes qui respectent le terroir et le magnifient. Des
champagnes qui font honneur à la tradition créative française, tout en

engageant un dialogue au futur avec ces passionnés que sont les
nouveaux acteurs de la gastronomie.







